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Produttori di vino in Friuli
Wine producers in Friuli
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ribolla gialla
VITIGNO: rIbOlla gIalla. 
cOlOre: gIallO PaglIerINO. 
OlfaTTO: Il PrOfumO È delIcaTO e beN esPressO, cON seNTOrI 
dI fIOrI dI camPO, erbe arOmaTIche e POmPelmO. 
GusTO: al PalaTO sI rIscONTra la sua gradeVOle e fINe 
acIdITà cON uNa cOrPOsITà fresca ed elegaNTe. 
TemperaTura dI serVIzIO: 10-12° c.
abbinamenti gastronomici dei vini: sI accompagna 
con antIpastI freddI, con salse agre o agrodolcI, mInestre, 
soprattutto creme vellutate e prImI pIattI a base dI verdure e pIattI 
dI pesce.

Grape VarIeTIes: rIbOlla gIalla. 
cOlOur: sTraw yellOw. 
NOse prOfIle: delIcaTe aNd well esPressed wITh TINgs Of 
wIld flOwers, erbs aNd graPefruIT. 
palaTe prOfIle: lIkable, slIghTly sOur, fresh aNd elegaNT 
mOuTh feel. 
serVING TemperaTure: 10-12° c.
food matching: cold appetIzers wIth sour or sweet sauces, 
soups, above all creme soups, vegetables maIn courses and fIsh 
dIshes. 


