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Produttori di vino in Friuli
Wine producers in Friuli
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spumante Extra dry
VITIGNO: ribolla gialla. 
colore: giallo paglierino, perlage finE e persistente. 
Olfatto: Profumo delicato con complesse note floreali e 
fruttate, ma armoniose. 
gusto: il sapore è gradevole e di buona struttura, fresco, 
moderatamente acidulo e di lunga persistenza aromatica.
Temperatura di servizio: 8-10° C.
abbinamenti gastronomici dei vini: eccezionale come aperitivo. 
accompagna bene piatti a base di pesce. Vino anche da tutto pasto 
ad esclusione di carni rosse e selvaggina.

Grape Varieties: Ribolla gialla. 
Colour: Straw yellow, FINE AND PERSISTENT PERLAGE. 
Nose profile: delicate with complex floral and fruity notes, 
also harmonious. 
Palate profile: Fresh, the taste is pleasant thanks to the 
structure and the mildly acidity. 
Serving temperature: 8-10° C.
Food matching: exTRAORDINARY for appetizers but also for the 
fish dishes, except FOR RED MEAT and game.


