
ZONA DI PRODUZIONE: Dolegna del Col l io.

UVE BASE: 100% Ribol la G ia l la.

POSIZIONE DEL VIGNETO: col l ina.

TIPO DI TERRENO: arenar ie e marne di  or ig ine eocenica.

ALTITUDINE: 130-150 met r i  s.l.m.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot.

RESA UVA: 70 q/ha.

DENSITÀ DELLA PIANTE: 4.500 Ceppi / ha.

EPOCA DELLA VENDEMMIA: ul t ima decade di set tembre

VINIFICAZIONE: le uve sono raccol te a mano e velocemente 
diraspate. I l  mosto da qui ot tenuto è inoculato con l iev i t i  
se lez ionat i  e la fermentaz ione è mantenuta a l la 
temperatura costante di  17°C.

GRADAZIONE ALCOLICA: 13% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: i l  colore è gia l lo 
pagl ier ino. I l  profumo è elegante con note di  f ru t t a 
esot ica ben dis t inte. V ino da l l ’in tenso sapore asciu t to
e minera le s i  presenta f resco a l  gusto e di  lunga 
pers is tenza.

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI: v ino da ant ipasto, vel lu tate
e pesci grass i  a l  forno.
Va ser v i to a l la temperatura di  12°C.
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